RACCONTI
DI CUCINA



Ricordiamo ai nostri clienti che per le
Festivita siamo aperti come Ristorante
per il servizio del Pranzo nei giorni:
24-25-26 dicembre,

31 dicembre e 1 gennaio.

Mentre dal 17 al 31 dicembre sara
sempre attivo il nostro servizio asporto
prenotando con preavviso.

ECCO INOSTRI MENU ASPORTO!




BaccarA MANTECATO, POLENTA CROCCANTE

E Rara Rossa

Insarata b1 Marg, Rucora E VERDURE

SPAGHETTI ALLA BUSERA DI CROSTACEI

Braxzino 1x Crosta p1 Paxe E Rabpiccuio aL Forxo

Focaccia VENEzIaNa aALL’ARANCIA E CREMA INGLESE




———

TARTARE DI BRANZINO AGLI AGRUMI CON INSALATA
p1 CARCIOFI

SALMONE AFFUMICATO DA NoI, RapiccHio MARINATO,
Focaccia ep EMuLsioNk AL RaFano

Provra ScorTaTa, HumMmush p1 Ceci, BroccoLr E
Mupbica

—

Ravioro b1 Baccara, Zucca E NocCIOLE

——

SartimBocca b1 RomMeo arra Romana, CREMA DI
CavoLFIORE , CAPPERI E CAFFE

MELA STREGATA




Friulano «i Clivi” + Ribolla Gialla “la Bus Del Lof” 35€

Sauvignon “Le Vette” + Pinot Bianco Platte Rielg “Ghirlan” 45€
Cerasuolo ‘19 “Emidio Pepe” + Faye Bianco ’18 “Pojer & Sandri” 75€
Leonia Rose ’14 “Frescobaldi” + Vorberg ’16 “Terlan” 75€

Cinque “Buvoli” + Champagne “Louis Brochet” 75€

Ribolla ’12 “Gravner” + Trebbiano ’17 “Emidio Pepe” §o€

Annamaria Clementi “Ca Del Bosco” + Blanc de Noir “Majolini” 120€

Giulio ’07 “Ferrari” + Giulio Rose ’0"7 “Ferrari”? 260€



MODALITA DI PRENOTAZIONE

Raccomandiamo che gli ordini
vengano effettuati 48 ore prima

la consegna per darci e darvi

la possibilita di offrire e ricevere un
servizio di qualita.

Le pietanze sono state pensate
per essere facilmente rigenerate e
gustate a casa, ad ogni ordine

forniremo delle istruzioni utili!




